Domaine

CACHAT-OCQUIDANT

APPELLATION VILLAGE - BLANC

L adoix

Vinifié en f(t de chéne, il aune couleur pailleclair a
reflet or, ses ardbmes penchent pour |’ acacia orné
frégquemment d’un accent beurré. Vif et ferme, sachant
toutefois maitriser son élan, ¢’ est un vin dont
I’ampleur et le gras équilibrent lafraicheur

spontanée.
Cépage 100% Chardonnay
Degré d’alcool 13% val.
Température de service Servir entre 11 et 12°C.

Vinification L ocalisation

A |’ exception du Bourgogne Aligoté, tous nos

autres vins blancs proviennent du cépage R i

chardonnay. Les raisins sont mis dans un pressoir ._ggogqa\( o

pneumatique puis débourbés pendant 24 heures. Le

Bourgogne Aligoté fermentera et resteraen cuve s

Inox jusqu& #039;a sa mise en boutellle. Les autres
vins fermenteront en f(t de chéne avec 40% de f(it
neuf, sur lie avec batonnage, ils seront mis en
bouteilles 11 mois apreés.

Accords mets et vins

Vin qui accompagnera a merveille une blanquette de
veau ou une matel ote de poisson, sans oublier les
fromages bleus, les chevres et les gruyeres.
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